A

MAJESTIC

INNOVATION DEPUIS 1977

Z40 ADAPT NATURE DUO STORE PLUS PVF / POCM40XPA-N80

DESCRIPTION :

Le Z40 ADAPT NATURE DUO STORE PLUS PVF est un systéme professionnel de maintien,
stockage chaud et préparation culinaire douce. Congu pour les cuisines recherchant
précision thermique, organisation optimisée et conservation naturelle des aliments, il offre
deux zones indépendantes et une conception robuste pensée pour les environnements
exigeants.

La version STORE PLUS PVF integre un volume de stockage amélioré et une régulation
renforcée, idéale pour les services a forte rotation, les préparations anticipées ou les lignes
chaudes avec maintien longue durée.

Adapté aux restaurants, traiteurs, collectivités, hotels, snacking premium ou cuisines de
production, il garantit une température stable, une faible consommation et une
préservation parfaite des textures.

SPECIFICATIONS :
* Technologie de chauffe : systéme de chaleur douce statique optimisé
* Nombre de zones : 2 zones indépendantes (Duo)
* Version : STORE PLUS PVF (stockage augmenté + ventilation frontale optimisée)
* Utilisation : maintien chaud, stockage, cuisson douce, remise en température
* Commandes : régulation électronique haute précision
* Température : plage élargie selon configuration PVF
* Construction : inox alimentaire isolé haute performance
* Portes : portes pleines isolées, fermeture magnétique
* Largeur : format optimisé type Z40, installation simplifiée
* Installation : comptoir, encastrée ou sur support mobile
* Consommation : faible grace a l'isolation renforcée Store Plus
* Sécurité : protection thermique, stabilité de chauffe, controle électronique
*  Compatibilité : récipients GN selon configuration interne
* Accessoires : clayettes, rails GN, supports, kits d'intégration
* Entretien : cavité accessible, nettoyage sans contrainte

* Avantage clé : stockage + maintien longue durée sans perte d’humidité



EN SAVOIR PLUS :

¢ La technologie Nature Duo permet de gérer deux zones thermiques indépendantes,
idéale pour adapter le maintien a différents types d'aliments sur un méme appareil.

* La version STORE PLUS offre une capacité augmentée, facilitant les services a forte
cadence ou les préparations stockées avant envoi.

® Grace a son isolation renforcée, le modéle PVF réduit fortement la consommation
énergétique tout en garantissant une stabilité thermique exemplaire.

* Aucune installation complexe : pas d’eau, pas d’extraction obligatoire, simplement une
alimentation adaptée.

* La chaleur douce préserve parfaitement I'numidité, la texture et la présentation, réduisant
le gaspillage et améliorant le rendement.

* Facile a nettoyer gréce a sa cavité ouverte, ses supports amovibles et sa conception
intérieure résistante.

Foire aux questions :

Le 740 ADAPT NATURE DUQO STORE PLUS PVF nécessite-t-il une installation spéciale ?

Non, il ne nécessite ni raccord a I'eau, ni ventilation externe. Une simple alimentation
électrique suffit.

Le modéle est-il mobile ?

Selon la configuration, il peut étre posé, encastré ou installé sur un support mobile. Idéal
pour optimiser |'espace en cuisine.

Comment s'effectue |'entretien ?

Le nettoyage est simplifié : cavité inox, clayettes amovibles, aucun systéme vapeur ou eau
interne.

Quels types d'aliments peut-on conserver dans cet appareil ?

Viandes, légumes, garnitures, sauces, desserts chauds... La chaleur douce préserve
I'numidité et la texture durant plusieurs heures.

Quels sont les avantages du modéle STORE PLUS PVF ?

* Double zone indépendante

e Trés faible consommation

* Maintien naturel sans desséchement
¢ |Installation flexible

e Fiabilité et durabilité professionnelles



