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Four micro ondes Menumaster RMS510DS

DESCRIPTION:

Four Micro-ondes Professionnel Menumaster RMS510DS | Fiabilité et Simplicité pour les
Petits Espaces

Le micro-ondes Menumaster RMS510DS est I'outil parfait pour les petits restaurants et bars.
Avec ses 1000W de puissance, sa construction en inox et ses commandes manuelles, il est
fiable et facile a utiliser pour réchauffer vos plats.

Menumaster RMS510DS : La solution micro-ondes simple et fiable pour les
professionnels

Spécialement congu pour les environnements de restauration a faible volume, le four a micro-
ondes Menumaster RMS510DS est I'équipement idéal pour les petites cuisines, les bars, les
snacks, les cafétérias et les stations-service. Cet appareil allie simplicité d'utilisation, fiabilité
et robustesse, le rendant parfait pour réchauffer soupes, sandwichs ou autres plats en toute
simplicité.

Efficacité et robustesse

Avec sa puissance de 1000 watts, le RMS510DS garantit un réchauffage rapide et efficace de
vos plats. Sa construction en acier inoxydable a la fois a 'intérieur et a I'extérieur assure non
seulement une longue durée de vie, mais aussi une facilité de nettoyage qui répond aux
normes d'hygiene les plus strictes. Sa porte renforcée et ses commandes a molette ont été
pensées pour résister aux manipulations quotidiennes dans un environnement professionnel.

Simplicité au service de la performance

L'un des atouts majeurs du Menumaster RMS510DS est sa facilité d'utilisation. Equipé de
commandes manuelles (molettes), il ne nécessite aucune programmation complexe. Il suffit
de régler la puissance et le temps de cuisson souhaités pour un usage instantané. Son plateau
en céramique fixe, non seulement facilite le nettoyage, mais permet aussi de réchauffer des
plats de grande taille sans les contraintes d'un plateau tournant.

Caractéristiques principales :

e Puissance : 1000 W
o Capacité : 28 litres



e Matériau : Acier inoxydable (intérieur et extérieur)
e Commandes : Manuelles (molettes)

o Plateau : Fixe en céramique

e Dimensions : W 508 x D 419 x H 308 mm

Foire aux questions (FAQ) sur le Menumaster RMS510DS

Quelle est la différence entre le RMSS510DS et d'autres micro-ondes professionnels ?
Le RMSS510DS se distingue par sa simplicité et son excellent rapport qualité-prix.
Contrairement aux modeles plus avancés avec des commandes numériques complexes, il
utilise des molettes manuelles, le rendant idéal pour les taches de réchauffage de base ou la
rapidité de prise en main est essentielle.

Le nettoyage est-il facile sur ce modéle ?

Oui, il est tres facile a nettoyer. Le four est entierement en acier inoxydable, une surface non
poreuse qui empéche les saletés de s'incruster. De plus, son plateau en céramique fixe (pas de
plateau tournant) se nettoie d'un simple coup de chiffon.

Peut-on I'utiliser pour un usage intensif ?

Le Menumaster RMS510DS est classé pour un usage "léger". Il est parfait pour les petits
¢établissements qui ne dépassent pas environ 50 utilisations par jour. Pour un volume plus
¢levé, il serait préférable de se tourner vers des modeles de la gamme Menumaster congus
pour un usage intensif.

Quelle est la taille maximale d'une assiette qu'on peut y mettre ?

Avec une capacité interne de 28 litres et un plateau fixe, le RMS510DS peut facilement
accueillir des assiettes de grande taille, y compris des assiettes de 30 cm de diamétre, sans les
contraintes d'un plateau tournant.

Quelles sont les options de puissance disponibles ?

Ce modele propose 5 niveaux de puissance pour un contrdle précis. Vous pouvez régler la
puissance de faible a ¢levée a 1'aide de la molette, ce qui vous permet de choisir le niveau

adapté a la tache, que ce soit pour décongeler, réchauffer doucement ou cuire rapidement.

Quelle est la différence entre le modele RMS510DS et le RMS510TS ?

Le MENUMASTER RMS510DS et le RMS510TS sont tous deux des micro-ondes
professionnels compacts. La principale différence réside dans leur panneau de commande. Le
RMSS510DS utilise un panneau de commande mécanique, avec un bouton de réglage de la
minuterie et un sélecteur de puissance, tandis que le RMS510TS est doté d'un panneau digital.
Le modéle mécanique est souvent préféré pour sa simplicité et sa robustesse, le rendant idéal
pour les environnements de travail ou la rapidité est de mise.

Le RMS510DS est-il un bon choix pour les petits restaurants ou les cafés ?

Oui, il est parfaitement adapté a ces types d'établissements. Avec une puissance de 1000W, il
est idéal pour le réchauffage de plats individuels, la décongélation d'ingrédients ou la



préparation de petites portions. Sa conception robuste et ses commandes simples en font un
outil fiable pour une utilisation quotidienne sans fioritures.

Comment s'effectue la chauffe des aliments avec un modéle mécanique ?

La chauffe est contrélée par un sélecteur de puissance et un minuteur mécanique. Vous
sélectionnez la puissance souhaitée et tournez le bouton du minuteur pour définir le temps de
cuisson. C'est un systeme simple et efficace, bien que moins précis que le panneau digital. Il
garantit une utilisation rapide, méme sans programmation complexe.

Ce micro-ondes est-il facile a nettoyer ?

Oui, l'entretien du RMS510DS est treés simple. Son intérieur et son extérieur sont en acier
inoxydable, un matériau lisse qui se nettoie facilement avec un simple chiffon humide.
L'absence de plateau tournant simplifie encore plus la tache, vous permettant de maintenir une
hygiene parfaite en quelques instants.

Quel type d'établissement peut bénéficier de ce modele ?

Le RMS510DS est idéal pour les petits cafés, les bars, les sandwicheries, les boulangeries ou
les food trucks qui ont besoin d'un appareil compact et fiable pour réchauffer et décongeler.
Sa conception simple et sa durabilité¢ en font un investissement sir pour les professionnels qui
privilégient la simplicité et 'efficacité.



