
Une cuisson 
bien répartie 
de la pizza!
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Les résistances à 
quartz : Rapide et 
économique: 
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FOUR  
à convoyeur 
COMPACT 

Faites  cuire vos snacks  Faites  cuire vos snacks  
dans un espace minimum!dans un espace minimum!  
  
IDEAL POUR RECHAUFFER         IDEAL POUR RECHAUFFER         
PIZZAS PRECUITES PIZZAS PRECUITES !

PFC210 HX 

Praticité du 
chargement et du 
déchargement: 
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Pour bruschetta, pizza, 
Tartines garnies... 
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Bruschettas, sandwichs délicieusement toastés... !
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Température maxi: 
jusqu’à  200°C!

 
Vitesse de la chenille 
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:Zone de défilement !
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On peut affiner 
la cuisson de 

toutes sortes de 
produits 
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possibilité d’empiler  
2 modules pour faire un 
double four à 2 entrées>!!

Pas de perte de chaleur dans le four: 
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